Pour 25 personnes et plus
Prix par personne

Potage du jour 450% o Braisé de boeuf au tamaris
sur riz basmati 29,95%

o Coquille ou lasagne aux fruits de mer = 29,95%

Paté a la viande en accompagnement . 4,50$

Fondue parmesan maison et

ses garnitures 5,50% o Osso buco de veau et
Terrine de gibier et confit d’oignons 5,50% garniture gremolata 29,95%
Rouleau impérial au canard confit 6,50% ° Parmentier de can?rd confit 26,058
et oignons caramélisés ,
Spaghetti italien 17,959% 9
o Cuisse de pintade au cidre

Paté au poulet 19,95

P $ et aux pommes 2995%
Lasagne a la viande et au ricotta 19,95%
Lasagne aux légumes grillés et
quatre fromages 20,95% Accompagnements :
Jambon braisé sauce au sirop I'’érable  20,95$% Crudités et trempette, riz pilaf
Tourtiére du Lac St-Jean 20,95% ou

. . Penne au zeste de citron
Tourtiére au millet (végan) 20,95% oL
Poulet chasseur ou coq au vin 2195% Pomme de terre mousseline
Longe de porc farci miel et ou
ail sauce dijonnaise 21,95% Couscous
. ou

Boeuf bourguignon 23,95% Gratin gourmand (supplément de 1,00 $)
Veau marengo 23,95%
Supréme de volaille grillé Deux salades variées au choix :
sauce échalote vin blanc 23,95% Carottes et raisins, chou, pommes de terre, pates et

légumes grillés, verte, césar, taboulé, brocoli, couscous,
pois chiches a la méditerranéennes

Brochette de poulet

(traditionnel ou kebab ou satay) 23,95%
Coq au porc sauce aux abricots 23,95% Petits pains maison et beurre
Roulade de supréme de volaille ij o
farcie aux herbes fraiches 25,95% Pain a ail
Roti de dinde, farce aux pommes 2995% Dessert du moment
Vaisselle a usage
unique écoresponsable........ccevcecunee. 1,00$/personne
Personnel de service....eveenvcnreennenn. 40,00%/heure
minimum 3 heures (frais de service 15%)
Personnel de service requis pour les bouchées chaudes
Location vaisselle :
(150,00 $ de livraison et récupération)
Taxes et frais de service en sus
LE GOURMET

TRAITEUR DE CHOIX

418 653-3092 418 653-9405 LE-GOURMET.CA



